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|| Jornadas Gastronémicas del SICTED

ser los protagonistas de esta nueva edicion de las Jornadas

Gastronémicas de Orihuela, que se celebran del 12 al 17 de junio,
en la que participan los restaurantes distinguidos por su Compromiso
por la Calidad Turistica.

E | buen hacer culinario combinado con un buen servicio vuelven a

Desde Turismo os animamos a disfrutar con los cinco sentidos de los
productos de la huerta y el mar, que de forma privilegiada disponemos
en esta zona levantina, en este evento que se consolida como una cita
ineludible para los buenos paladares.

Descubre la gastronomia de Orihuela, uno de sus mayores atractivos,
junto con la presencia de la misica y de la figura de Miguel Herndndez,
en el 75 aniversario de su muerte, a través de los que trabajan y se
esfuerzan por posicionar el destino oriolano como referente turistico.

Concejalia de Turismo

EXCMO, AVUNTAMIENTO DE GRIFTUELA
CONCEJALIA DE TURISMO
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Precio por persona, iva incluido
Reservas: restaurantelasvillas@hotmail.com 96 532 0005, 96 532 07 66
MNos encontraréis en: calle Salvador Rueda, 4 - Orihuela Costa
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Apertura de las Jornadas:
Degustacion de manzanilla La Guita con pica pica del chef, servido en la terraza.

W

Meni
Salazones del Mar Menor con almendra marcona

Calamar de nuestra bahia a la andaluza con pimientos de padrén
Delicias de tomate raf con anchoa del cantdbrico y ventresca

Crepes de marisco sobre salsa de salmén y tdpenas
Sorbete de manzana verde Las Villas

Taco de cordero lechal deshuesado al estilo de Provenza
con guarnicién del chef

Hojaldre casero relleno de crema pastelera y chocolate templado
con suprema de mandarina

Café
Bodega
Cerveza Cruzcampo reserva, refrescos, aguas Fontdor,
Vino blanco Vallblanca D. O. Valencia
Vino tinto Vifia Pomal Crianza D. O. Rioja

000

Este menu estard a disposicién del diente bajo reserva durante toda la semana



astawvante Casa Corvee

N

Precio por persona, iva incluido
Reservas: 96 530 29 63

Nos encontraréis en: Avda. Doctor Garcia Rogel, 23 Orihuela



Actividad complementaria:
Coctel de bienvenida con Negroni by Maverick y tosta de pan de gamba,
ventresca de atun y queso Idiazabal

Pimiento piquillo relleno de merluza y gamba roja
Pulpo al horno con perlas de AOVE
Mini ensalada de capelldn en conserva
Paletilla de cabrito lechal
Mousse de moka y datil
Bodega
Maestra de Mahou

Vino D. O. Alicante Enrique Mendoza
Agua, Refrescos y café

000

Este menu estard a disposicién del diente bajo reserva durante toda la semana



Precio por persona, iva incluido
Reservas: 628 71 62 68
MNos encontraréis en: Avda. de las Adelfas, 5 Orihuela Costa
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Actividad complementaria: = l E{

Degustacién de cervezas Punta Este de Estrella de Levante

Meni

Brocheta de pulpo gallego braseado con patata cremosa
y aceite de pimentén picante
Tosta de pan rustico con escalivada y boquerén en tempura
Hojaldre relleno de setas con crema de foie al oporto
Ensalada de Bonito del Norte en escabeche casero

Arroz al caldero con pescado de la encariizada y trio de alioli

Copa de macedonia de frutas naturales
con helado de coco y coulis de mango

Café y bebidas incluidas
Vino blanco Anil

Vino tinto Torre Castillo Crianza
Cervezas Estrella de Levante

000

Este menu estard a disposicdidn del cliente bajo reserva durante toda la semana



Hetel Palacie Tudemin
Rostauwvante Lay Huellay de V) tguel Howmandez

Precio por persona, iva incluido
Reservas: 96 673 80 10
MNos encontraréis en: calle Alfonso Xlll, 1 Orihuela
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Rostaunants Las Huallay do Wiguel &

Actividad complementaria: Maridaje de pan \—

Menin

ME TIRASTE UN LIMON
Microensaladas; carpaccio de carabinero, roll de salmén,
tomate macerado con albahaca, algas alinadas
y un rape templado tricolor
TATIN DE FOIE POELE
Manzana caramelizada, arena de especias y jugo de pato
FALSO RAVIOLI DE MOLUSCOS
Caldo de bullabesa y rouille de erizo
SOLOMILLO DE CIERVO
Ratatouille de frutas, castafias y puré de remolacha asada
COMO LA HIGUERA
Tarta de chocolate con la estructura de Miguel Herndndez
Bodega
Aguas, refrescos, cervezas
Vino blanco Analivia D.O Rueda
Vino tinto Crianza Arnegui D.O Rioja
Cafés e infusiones

000

Este menu estard a disposicién del diente bajo reserva durante toda la semana
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Precio por persona, iva incluido
Reservas: 96 532 10 24/ 627 01 93 58
MNos encontraréis en: calle Calderén de la Barca 2, Orihuela Costa



Actividad complementaria: Degustacién de sangria de cava. \5 E 4
Cola de gambén en tempura con alioli de piquillo A 4

Menin

Tartar de salmén marinado al estilo del chef con huevas de trucha
Quisquillas frescas hervidas de Santa Pola
Vieiras braseadas sobre cama de crema de patatas trufadas
Ensalada de tomate de temporada
con lomo de ventresca y guindillas dulces

(A elegir)
Corvina con glaseado de almejas
Arroz y marisco (minimo 2 personas)
Solomillo de buey con salsa de boletus y patatas panaderas

Tarta de chocolate con crema inglesa y almendra caramelizada
Aguas, refrescos, cervezas
Vino blanco Rueda Verdejo

Vino tinto de Rioja
Cafés e infusiones

000

Este menu estard a disposicién del diente bajo reserva durante toda la semana
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Precio por persona, iva incluido
Reservas: 965 320 300, reservas@hotelmontepiedra.com
Nos encontraréis en: calle Saavedra Fajardo, 1 Orihuela Costa



Actividad complementaria: \E E
Degustacion de mini gin tonic: dry gin y red gin de enrejado A 4

Meni

Ensalada eslava
Alcachofa crujiente
Foie relleno de queso de cabra con coulis
de membrillo y chutney de mango
Cordero confitado a baja temperatura
con olivada negra de Aragén
Croustades con céctel de gambén

Solomillo de cerdo ibérico al estilo Wellington
Tiramist

Bodega de la casa, cerveza, refrescos y agua mineral

000

Este menu estard a disposicién del cliente bajo reserva durante toda la semana



astawvante deaquin

S

Precio por persona, iva incluido
Reservas: 96 674 34 15
MNos encontraréis en: Avda. Teodomiro, 18 Orihuela



Actividad complementaria: \E i E
Degustacion de jamén ibérico y cava A 4

Meni

Quisquilla de Santa Pola
Almejas marinera
Calamar de bahia ala plancha
Alcachofas con jamén ibérico

Habichuelas con jamén y chorizo ibéricos
Merluza a la cazuela

Pastel de gloria
Tinto crianza Ramén Bilbao

Blanco Rueda Palacio de Bornos
Resfrescos, cerveza, caféy agua

000

Este menu estard a disposicidn del cliente bajo reserva durante toda la semana
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1T dornaday Gasteonemicay del STCTED dol 12 al 11 de junie de 2011

Onihuela Contre

01 HOTEL PALACIO DETUDEMIR
C/ Alfonso Xlll, 1 - Orihuela
Tel. 96 673 80 10

www.hotelpalaciodetudemir.com
www.lashuellasdemiguelhernandez.es

02 RESTAURANTE CASA CORRO
Avenida Doctor Garcia Rogel, 23 - Orihuela.
Tel. 96 530 29 63

www.restaurantecasacorro.com

03 RESTAURANTE JOAQUIN
Avenida Teodomiro, 18 - Orihuela
Tel. 96 674 34 15
www.restaurantejoaquinorihuela.es
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1T dornaday Gasteonemicay del STCTED dol 12 al 11 de junie de 2011

Onihuela Cestav

04 HOTEL RESTAURANTE MONTEPIEDRA
C/ Saavedra Fajardo, 1 - Dehesa de Campoamor,
Orihuela Costa. Tel. 96 532 03 00
www.hotelmontepiedra.com

05 RESTAURANTE LA BARRACA
Avenida de las Adelfas, s/n.
Dehesa de Campoamor, Orihuela Costa
Tel. 96 532 01 89
www.labarracadecampoamor.com

06 RESTAURANTE LAS VILLAS
C/ Salvador Rueda, 4 - Orihuela Costa
Tel. 96 532 00 05

07 RESTAURANTE LOS ANGELES
C/ Calderén de la Barca, 2 - Orihuela Costa
Tel. 96 532 10 24



Ano Hernandiano

ORIHUELA

2017

Miguel Hernandez

MEMORIA VIVA DE ORIHUELA

Conmemoracion del 75 aniversario de su muerte

http://75mhorihuela2017.orihuela.es
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